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一、编制说明  

   宴会有效日期:2017年6月20日17:00--22:00
    适应服务对象:2014级酒店管理专业毕业生
宴会的主题是致青春，即致我们终将逝去的青春。这是主办方精心设计的一个比较特别的主题，借用了一部电影的影名，目的是对将要步入社会的大学生们的叮咛、嘱咐和祝福。因为初到社会工作，与在学校不同，面对的事都不大一样，就像电影一般，人物众多，关系复杂，情节可能跌宕起伏，结局可能出人意料，同时也想让同学们了解，人生就像一部戏，每个人都像戏中的演员，不论你是什么角色，都要好好发挥自己的长处，好好将自己的角色扮演好，有朝一日，凭着个人的努力，终有一天会成为戏中的主角。
     费用预测报价:
	
	成本预算
	报价

	酒水及菜品
	27000
	2500

	场地租赁
	4000
	2000

	活动经费
	6000
	8000

	服务费用
	1000
	1000

	其他经费预备
	2000
	1500


二、策划背景分析
不知不觉大学三年过去了，酒店管理专业的同学们即将毕业，进入社会工作或者继续深造。举办这次毕业鸡尾酒晚会作为毕业庆典，师生共聚一堂，表达师生对彼此的美好祝福及不舍之情。这酒会的主题是“致青春”，旨在让同学们回顾这三年美好的大学生活，给同学们的毕业生活留一个美好的尾声。同时，促进师生交流，老师通过轻松的交谈给毕业生提供、生活、工作、等经验和忠告等，让毕业的学生能够更加快速适应社会。
宴会当天，主办方将邀请校长、院长和老师等学校嘉宾。还有学校的社团为大家载歌载舞，庆祝同学们顺利毕业，当天出席的学生预计100人。这次宴会的对象是2014级酒店管理专业的学生，希望他们借着这次毕业典礼，为他们的大学生活来一个完美的总结。同时也希望他们能够用这三年的大学时光所学习到的知识为社会创造财富，为自己赢得一个美好的前程。

本次宴会得到学校的支持，也得到很多机构的赞助，所以能够举办成本低效果高的宴会。

三、接待服务设计与说明
 鸡尾酒会活动前的准备工作:
1. 接到鸡尾酒会的通知时，应了解基本情况:了解宴请的单       位、主要人物、时间、地点及人数。
2. 调试整个场地的音响，准备两个立式话筒，对空调、灯光进行检查，如发现问题立即通知工程部。
3. 事先通知西厨房，告之活动的有关内容，请其准备鸡尾酒会所需的食品，如一些简单的西点及水果。
4. 通知酒水部，准备制作鸡尾酒的基酒，在酒会的当天帮助制作精美的鸡尾酒。
5. 准备充足的各类杯具(鸡尾酒杯、香槟杯、啤酒杯和咖啡杯),并且擦拭干净，以便酒会使用。
6. 通知花房准备酒会所需的艺术花。
7. 准备咖啡和茶的盛器及加热器皿。备好足够的甜品碟、叉和茶匙。
8. 准备充足的酒水(啤酒、香槟、鸡尾酒 )、咖啡、茶。
9. 准备一些餐巾纸及牙签以备用。 
（二） 鸡尾酒会的当天:
1. 根据人数安排鸡尾酒会的空间，又场地，场地内既有可走动有沙发可坐下交谈或休息。
2. 安排员工布置西式小点及水果台。一般客人只有20人以内的，只要用一张长条桌即可，铺上香槟色的台布，围上围裙，布置在厅内的一角，要考虑到不影响整个酒会的场地美观和活动空间。
3. 由西厨房人员摆放西式小点及水果，食品要求精致可口、简单。且台面装饰美观、大方。
4. 将甜品碟及甜品叉放在食品台的空余处，保持整齐。
5. 安排一个移动吧台，移动吧台只需一张长条桌即可，铺上香槟色台布，围上金黄色的围裙，用1盘艺术花做装饰，移动吧台设在食品台的侧面。吧台上摆放充足的酒水及各式杯具，在活动正式开始前30分钟内，可先将啤酒、香槟斟倒在杯中，事先制作各种鸡尾酒的样品做展示。将咖啡事先磨好，茶泡好放于加热器上加热。
6. 一切准备就绪后，服务人员及迎宾站在相应的岗位，精神饱满，面带微笑等待客人的到来。
7. 迎宾将客人迎领到鸡尾酒会场地，服务人员应马上托着酒水及饮品穿梭在人群中，让客人自由选择。
8. 所有客人到齐后，主持人开始主持活动及有关人员讲话的同时，服务人员应站在一旁，不可在厅内穿梭。
9. 等主持人提出酒会正式开始时，服务人员托着酒水及饮品穿梭在人群中，让客人自由选择，如果托盘内没有客人所需的食品，应马上帮客人取得，且要时刻关注客人，收取脏的杯具及盘子。有一名服务人员则负责小食台，及时添加食品和餐具。吧员负责移动吧台，提供客人所需的酒水，对客人的要求反映快，动作迅速。
10. 宾客关系主任在现场协调、帮助服务，使整个酒会的正常运行，并了解客人对酒会的意见及建议，以便下次做的更好。
11. 准备账单，为客人结帐。

12. 酒会结束后，会所经理亲自带领送客。

四、餐台设计及舞台台型设计
 

   会场四处以彩灯,彩带等饰品装饰出欢快的气氛，舞会及演出时灯光设备也很重要，酒会的小圆桌采用玻璃的，用五颜六色的小霓虹灯映射其显示五彩缤纷，代表着我们青春出彩斑斓充满活力。
为突出宴会的主题，在主墙位置安置屏风式播放器，循环播放XX短片，通过电子相册形式展示，怀念曾经过往的学生时代，重温昔日同窗友情，回忆过去，把握现在，畅想未来。使每个参会人员都有回忆、感动、激情 。
播放器前设置舞台（不可过高），供老师、同学们讲话，展示才艺所用。

台型设计图
现场烘焙区
调酒区

菜品制作区

由于鸡尾酒会是以品尝多种酒配制的混合饮料为主的宴会，所以场地除设置放置鸡尾酒及各式点心的餐台外不设座位，使同学们可以自由组合，随意交谈。

五、宴会酒品
 鸡尾酒调制：
马天尼（干） Dry Martini 马天尼（甜） Sweet Martini
红粉佳人 Pink lady 吉普生 Gibson
干曼哈顿 Dry Manhattan 甜曼哈顿 Sweet Manhattan
酸威士忌 Whiskey Sour 白兰地奶露 Brandy Egg Nogg
自由古巴 Cuba Libre 黑俄罗斯 Blark Russian
血玛丽 Bloody Mary 螺丝批 Screwdriver
天使之吻 Angel Kiss 雪球 Snow Ball
红眼 Red Eyes 姗蒂 shandy （Tops）
枪手 Guner 什锦果宾治 Fruit Punch
薄荷宾治 Mint Punch
（一）以金酒为基酒的鸡尾酒
1.马天尼（干） Dry Martini
基酒: 42ml金酒
辅料: 4滴干味美思酒

制法: 用调和滤冰法，把基酒和辅料倒入鸡尾酒杯中，用酒签穿橄榄装饰。

2.马天尼（甜） Sweet Martini

基酒: 42ml金酒
辅料: 14ml甜味美思酒

制法: 用调和滤冰法，把基酒和辅料倒入鸡尾酒杯中，用酒签穿红樱桃装饰·

3.红粉佳人 Pink lady

基酒: 28ml主酒
辅料: 14ml柠檬汁

8.4ml红石榴什
8.4ml君度酒

0.5只鸡蛋清

制法：用调和滤冰法，把基酒和辅料倒入鸡尾酒杯中，用樱桃挂杯装饰。
4.吉普生 Gibson

基酒：42ml主酒
辅料: 2滴干味美思

制法: 用调和滤冰法，把基酒和辅料倒入鸡尾酒杯中，切一柠檬皮，扭曲垂入酒中，酒签穿小洋葱装饰。

（二）以威士忌为基酒的鸡尾酒
1.干曼哈顿 Dry Manhattan
基酒： 28ml美国威士忌
辅料： 21ml干味美思酒

制法: 用调和滤冰法，把基酒和辅料倒入鸡尾酒杯中，用酒签芽橄榄装饰。

2.甜曼哈顿 Sweet Manhattan

基酒: 28ml美国威土忌
辅料: 21ml甜味美思酒

3.滴安哥斯特拉比特酒
制法：用调和滤冰法，把基酒和辅料倒入鸡尾酒怀屯用酒签穿樱桃装饰。
4.酸威士忌 Whiskey Sour

基酒: 28ml美国威士忌
辅料: 28ml柠檬汁

19.6ml白糖浆
制法: 用摇和滤冰法，把基酒和辅料倒入酸酒杯中，用樱机挂杯边装饰。
（三）以白兰地为基酒的鸡尾酒
白兰地奶露 Brandy Egg Nogg

基酒: 28ml白兰地

辅料: 112ml鲜牛奶

14ml白糖浆
1只鸡蛋

制法: 用搅和法先将半杯碎冰加在搅拌机里，然后将白兰地和辅料都放进去，搅拌10秒钟后，倒入柯林杯中，在酒液面上撤豆楚粉。
（四）以朗姆酒为基酒的鸡尾酒
自由古巴 Cuba Libre

基酒: 28ml白朗姆酒

制法: 用调和法，先倒入基酒，挤一块青柠檬角什，并把青柠檬放入柯林杯中，斟满可口可乐，加吸管，不加其他装饰。

（五）以伏特加为基酒的鸣尾酒
1.黑俄罗斯 Blark Russian
基酒：28ml伏特加酒
辅料: 21ml甘露咖啡酒

制法: 用兑和法，先把冰块放入平底杯中，倒入基酒和辅料，不加任何装饰（白俄罗斯鸡尾酒只在以上配方加28ml谈奶）。

2.血玛丽 Bloody Mary

基酒：28ml伏特加酒 ；
辅料: 112ml番茄汁 ！

制法: 用调和法，先倒入基酒和辅料，挤一块拧檬角汁，井把柠檬角放入平底杯中（有的也用果汁杯），加盐。 胡椒粉，几滴李派林啥汁,1滴辣椒油，面上撒西芹菜和盐。用西芹菜棒和柠檬片挂杯装饰。

3.螺丝批 Screwdriver

基酒: 28ml伏特加酒
辅料: 112ml橙汁

制法: 用调和法，把基酒和辅料倒入平底杯内，加橙角、樱桃装饰。

（六）以其他酒为基酒的鸣尾酒
1.天使之吻 Angel Kiss
基酒: 21ml甘露酒
辅料: 5.6ml淡奶

制法: 用兑和法，把基酒倒入餐后甜酒杯中，再把淡奶轻轻倒入，不需搅拌，用酒签穿红樱桃放在杯沿装饰。

2.雪球 Snow Ball

基酒: 42ml鸡蛋白兰地酒
制法: 用调和法，把基酒倒入柯林杯，再倒入85％的雪碧汽水，加红樱桃装饰。

红眼 Red Eyes

基酒：224ml生啤酒

辅料: 56ml番前汁

制法: 用调和法，将基酒和辅料倒入啤酒杯(pilsner)中，不加装饰。

4.姗蒂 shandy （Tops）

基酒: 140ml生啤酒
辅料：140ml雪碧汽水

制法: 用兑和法，把基酒和辅料倒入啤酒杯（pilsner）中，不加装饰。

5.枪手 Guner

基酒: 98ml羌啤
辅料: 98ml干荒水

制法：用调和法，先把三块冰放入柯林杯，滴三滴安哥斯特拉比特酒，然后放入基酒和干羌水，最后把扭曲的拧檬皮垂入酒液，橙角、樱桃卡在杯沿装饰。

6.什锦果宾治 Fruit Punch

材料：84ml橙汁
84ml菠萝汁
28ml柠檬汁

14ml红石榴糖水

制法: 用调和法，先把材料按分量倒入柯林杯，加满雪碧汽水，把橙角、樱桃卡在杯沿装饰。
7.薄荷宾治 Mint Punch

基酒：28ml绿薄荷酒
辅料: 56ml橙汁

56ml菠萝汁
制法: 用调和法，把基酒、辅料倒入柯林杯中，最后把橙角、樱桃卡在杯沿，簿荷叶斜放杯中装饰。
8.波斯猫 pussy Foot

材料: 84ml橙汁
56ml菠萝汁
9ml红石榴糖水

56ml雪碧汽水

1只鸡蛋

制法: 用搅和法，把材料加碎冰全部放入搅拌机搅拌，倒入柯林杯，加橙角、樱桃装饰 
六、宴会菜品
1.提拉米苏
用料：淡奶油145克、鸡蛋黄2个、马斯卡彭奶酪250克
辅料：可可粉适量、饼干5块
调料：细砂糖80克、牛奶25克、黑咖啡1袋、朗姆酒30克、水30克、糖粉适量
提拉米苏的做法
(1)将意式特浓黑咖啡倒入30克热水中溶解
(2)加入15克朗姆酒搅匀即成咖啡酒，晾凉备用
(3)蛋黄、60克细砂糖和15克朗姆酒一起放入碗里，用打蛋器搅打均匀
(4)倒入牛奶搅匀后，将碗坐在热水里，隔水加热并不断搅打，至浓稠的乳沫状(5)将搅打好的蛋黄液放在冷水盆中，继续搅打至冷却，后变成质地浓稠的状态
（6）将马斯卡彭芝士放入大碗中搅打至顺滑
（7）倒入蛋黄糊，边倒边用打蛋器搅打，待搅拌均匀后放入冰箱，冷藏至芝士糊变得浓稠
（8）淡奶油中加入20克细砂糖打发至出现纹路
（9）倒入芝士糊中，翻拌均匀，马斯卡彭馅儿就做.好了
（10)杯中倒入一薄层马斯卡彭馅儿，取一块圆形手指饼干蘸满咖啡酒后铺在上面
（11）倒入马斯卡彭馅儿至1/2杯子高度，再放一块蘸满咖啡酒的饼干
（12）后倒满马斯卡彭馅儿，抹平表面后放入冰箱冷藏4小时以上，待完全凝固后在表面筛可可粉和糖粉装饰一下，即可食用

2.炸牛奶
主料：鲜奶500毫升
辅料：淀粉(玉米)100克,小麦面粉500克
调料：味精5克,盐10克,白砂糖50克,发酵粉20克,植物油200
制作方法
(1)将粟粉及鲜奶拌匀加油及盐和糖作调味,慢火煮成糊状,须不停搅拌,待沸腾。
(2)熄火,分3次快手搅入蛋白拌匀,倒入已涂油的方形糕盘内,待冷却,置冰箱冷冻室冻1-2小时。
(3)将脆浆料拌匀,静待片刻。
(4)倒出鲜奶糕,切件,沾上脆浆置八成熟油内炸至香脆及金黄.沥干油分,沾上砂糖热食。

3.草莓大福

  草莓大福是一种日式果子，可当茶余饭后的甜点。外层是糯米皮，里面的馅料是草莓。
材料：糯米粉：105公克、水：105cc、细砂糖：105公克、水麦芽： 16公克、日式太白粉：少许、红豆泥馅： 200公克、草莓：10颗左右
制作步骤
（1）将水倒入锅中架上蒸笼后，加热煮至水滚沸，将糯米粉与水拌成糊状后放入蒸笼内，以大火蒸约20分钟至熟。
（2）趁热将作法1放入钢盆中，并以搅拌器搅拌，过程中再分次加入细砂糖与水麦芽，混合拌匀成光滑Q状后，即可放入抹了沙拉油的塑胶袋中备用。
（3）将红豆泥馅分成每个20公克后，再包裹住1颗草莓，但记得要让草莓尖端露出约1/3，不要全部都被馅料包住了。
（4）将作法2分割成每个30公克，再包入作法3的馅料后，先将双手沾上少许日式太白粉后，再整成圆尖形即可。

4.紫薯糕
制作材料：紫薯1斤，紫山药1根，红糖2大勺，蜂蜜2大勺，牛奶50ml,鱼胶粉1大勺
制作方法

（1）紫薯，山药去皮放少量水煮烂。紫薯比较容易烂，先放山药。

（2）捞出煮烂的紫薯和山药分别在两个容器里捣成泥。紫薯里拌入红糖，山药拌入蜂蜜和牛奶。

(3)原来煮紫薯山药的水（只留了50ml）左右，化开鱼胶粉，分两半倒入紫薯泥和山药泥中，这是山药泥会变成淡紫色。
(4)紫薯泥先入模刮平，再倒入山药泥，进冷藏。

5.椰奶红豆糕 
主要食材：豆类、椰子汁、白糖、红豆、吉利丁片、椰子粉
制作方法
(1)将红豆洗净加水。
(2)浸泡一整天（我图中浸了有8小时吧）。
(3)红豆放入锅中加足水，大火烧开。
(4)转中火30分钟，中途往里加点白糖进去。
(5)等锅中的水快要烧干时，关火。
(6)乘热加入椰子汁。
(7)放入椰子粉，搅拌均匀。
(8)将吉利丁片放入冰水中泡软。
(9)等红豆凉得温温时，放入。
（10）等加了料后的红豆凉透。
(11）放入保鲜盒。
(12)冷藏3小时，就可以吃喽。
(13)食用时切块。

6.火腿三明治
材料介绍
方型面包(2片)、圆生菜叶，番茄(若干片)、黄瓜(若干片）、火腿片(1-2片)、鸡蛋(1个)、美乃滋（蛋黄酱）
做法
(1)番茄洗净去蒂切成片，黄瓜切3-4片
(2)在平底锅加1汤匙油，烧热后打入1个鸡蛋，将它煎成荷包蛋，可在煎蛋过程中将蛋黄弄碎，使煎蛋口味更均匀
93)将吐司或切片面包单面涂抹美乃滋
（4）将一片抹好美乃滋的面包平铺，逐层放上火腿片，煎蛋，圆生菜叶，番茄片，黄瓜片，再将第二片面包盖上
（5）在三明治上切对角线，如不喜食面包边，可将四周面包边切掉后再对角线切。一份营养丰富的火腿蛋三明治就做好了。

7.花式寿司
原料：
心里美萝卜、胡萝卜、黄瓜、西兰花等各种蔬菜、蟹肉棒、大虾、蟹籽、鸡蛋、火腿等自己喜欢的任何材料、粳米：糯米=4:1，盐、糖、白醋=1：5：10，（各种蔬菜都切条，需要焯烫的提前焯烫一下，大虾可以串直了煮熟，这样好用，鸡蛋提前摊成蛋皮、西兰花焯一下变绿后，把花苞切下来，切碎。）
做法
用盐、糖、白醋按1∶5∶10熬好寿司醋，拌入蒸好的米饭中，凉至手温即可。
（1）蛋皮切成方形，铺一层米饭，放上半跟蟹肉棒，胡萝卜黄瓜，卷起即可。
（2）外卷：先铺半张海苔，铺一层米饭，米饭整个铺满海苔，然后铺一层保鲜膜，然后手提保鲜膜和海苔倒过来，让保鲜膜在下面，海苔在上面，卷起即可。要一边卷，一边把寿司帘和保鲜膜往前拉，不要一起卷进去。把蟹籽或者切好的西兰花碎铺在大盘子里，放上卷好的外卷滚一圈即可。
(3)做好的寿司，有外卷，内卷，和蛋卷。切块食用。（做外卷的时候，手沾凉水比较易操作）

8.上海春卷
做法材料
肉丝，猪油，酒酱油，盐，味精水，湿淀粉，韭菜春饼皮子，菜籽油，甜面酱或醋。
制作过程
①将肉丝入锅，用猪油在旺火上煸炒至七成熟，加酒、酱油、盐、味精和水，用湿淀粉勾厚芡，视其沸透后起锅，装盘摊凉。将韭菜切成三分长的段，撒入炒好的肉丝中拌匀成馅；
②将春饼皮子放在案板上，放上肉丝馅，卷拢，两头折拢，最后卷成约二寸六分长、八分宽的小长方形包，用面粉封口；
③菜籽油烧至七成熟，将春卷入锅炸炸时用筷不断翻动，约两分钟后呈金黄色，捞起装盘。吃时可蘸甜面酱或醋

9.水果拼盘
配料：西瓜、甜瓜、青苹果、红苹果、红提、樱桃小番茄
制作方法
（1）西瓜、甜瓜、青苹果、红苹果、红提、樱桃小番茄。
(2)先把甜瓜去皮切块儿，皮不要丢掉，垫底用。
（3)西瓜去皮切片。
（4）把甜瓜码放在果盘的中间，要让色差稍大一些以示衬托，看起来就比较突出，西瓜码放在甜瓜的两侧，红白色差越大显得越醒目。
（5）把青红苹果切成梭子条，这是最简单的刀法，做起来比较快捷，又省事。
（6）在果盘儿里的四周撒上葡萄珠，两端摆上小番茄，再把切好的梭子条状的青苹果摆放在两侧，红苹果摆到两端，此果盘便做好了。
七、活动安排：
（1）目的：“无悔，因青春美丽。”毕业既是一个终点，也是一个起点。我们的大学青春在此结束，但我们的明天却在此起航。启程，奔向我们美好的未来。为了使本次晚会内容充实，精彩，有趣，终生难忘，取得一个完美的结局，特此安排了几个活动进行参考。
  （2）活动篇章:“昨天●今天●明天”回想昨天，一段美好回忆，也曾有过欢笑与泪水，也曾有过拼搏与奋斗，点点滴滴都是珍贵的回忆，祭奠我们的大学时光。分享今天，今天我们毕业，今夜我们狂欢 。一份耕耘，一分收获。这份收获离不开我们的恩师。他们为我们无私的付出，不求任何回报，他们认真倾听过我们的心声，帮我们排忧解难。感谢师恩，说声谢谢。展望明天，我们在这里蓄势，我们也将从这里启航。我们的耕耘是该收获的时候了，美好的明天在向我们招手，我们的天空是如此广阔，浩瀚天空，任我遨游。  

具体活动内容及安排

     18：00    开场舞会
     18: 20     舞会结束换衣服 

     18：30    主持人开场白

     18：32    观看LED屏

     19：02    感谢师恩

     19：32    互赠礼物

     19: 47     同唱一首歌

     19：50    未来寄语

     20：00    放飞纸飞机 

     20:10      酒会狂欢开始

     21:30      酒会结束    

   ◎活动开始：本次晚会开场，我们同跳一支舞。音乐响起，一男一女依次入场，身穿晚礼服的我们，在舞台跳着我们的华尔兹，我们相视而笑，我们悦动，我们踩着悦动的旋律。当这首华尔兹舞完，我们一起谢幕，晚会也在这一支华尔兹的完美绽放下开始。
   ◎主持人致词，晚会正式开始。
   1、昨天：《祭奠我们的大学时光》

   活动背景：以校园作为背景，在校园进行取景，取校园春夏秋冬之景，显示大一到大三时间的更替。拍摄一段微电影。中间穿插同学中一对从大学起点一路走来的情侣的故事。他们从刚踏入校园的相识，到后来的相知，在到如今的相守。让我们为他们献上我们的祝福。

活动准备：布置LED屏，故事主人公到场，拍摄幕后人员答谢。
   2、今天：《感谢师恩，说声谢谢》
活动背景：当晚晚会，老师到场，我们每个人都为老师献上我们的礼物，为老师献上我们每个人的感谢词，最后我们与老师相拥。
活动准备：需要一个屏风，让老师已惊喜的形式出现，给同学们带来惊喜。需要一个存放礼物的房间。

   3、明天：《浩瀚天空，任我遨游》
 活动背景：我们大学里收获了友谊，收获了爱情，收获了知识，收获了数不清的点点滴滴。我们一起站到舞台上，手拉手，肩并肩，唱着“启程”这首歌。

活动准备：歌曲拷贝，
   4、未来寄语：老师们对我们的寄语，以及我们对自己的寄语和彼此的寄语。

   5、相拥，放飞我们的纸飞机
活动背景：未来我们应高飞，未来的天空任我们遨游，天空辽阔，我们应展翅高飞。放飞的纸飞机，既是我们，也是我们的梦想，也是我们的青春。放飞梦想，任我高飞。最后我们彼此想拥，我们祝福彼此。
6、酒会狂欢开始


