
七 第七章   餐饮空间环境设计

 餐饮功能空间属带有经营性质的公共

空间环境，除了专门性质的餐饮功能

空间以外，诸如酒店空间、酒吧空间、

会所空间及一些除商业购物之外的营

业性场所，还包括书吧、体育健身、

美容、洗浴等一些休闲空间内，同样

也会有餐饮功能需求。它们时而会独

立出现，时而以集群综合体出现在公

共环境之中。



七
 顾客在餐饮方面不再满足于普通的吃喝，还要追求个性、精致的餐饮装饰风格，享受舒适愉悦的进餐环境

氛围，有着对餐饮空间意境的需求。

1、餐饮空间功能基本特征

      餐饮服务的方式是双方面对面共同完成，存在即时性的特征。这就是说只有当客人进入餐厅后服务才

能进行，当客人离店时，服务也就自然终止结束。

      餐饮服务业具有体验性的特征。

      餐饮服务还具有多方面的差异性特征。

 

第一节、餐馆空间设计概述



七 2、餐饮空间形态类别

    以风格性质进行分类的方式，

比如说，中式餐厅、西式餐

厅……等。

       以菜品特色分类的方式，比

如说，风味餐饮、某面馆、某火

锅店，以及具有中国传统特色的

“饺子馆”等等。还有像粤菜、

闽菜、川菜等地方菜系分类的餐

饮空间形式。

       再有一些“主题性”餐饮空

间应运而生，餐饮连锁式服务受

到青睐等等。



七 3、餐饮空间形态的功能作用

宴会性能的餐饮空间

   具有宴会厅性能的饭店可以认为是最为正统和标准的餐饮空间。首先空间面积要达到一定规模，

就餐区域设置主次分明，空间气氛要求有端庄、隆重、大方之感，大厅与包间之间连接便捷通畅。



七 快餐厅性质的餐饮空间

       主要分为中式和西式快餐厅，中式的以快餐形式供应中国传统的小吃或比较简单的饭菜。西

式快餐厅以麦当劳、肯德基、赛百味等为代表的连锁形式餐饮空间。

西餐厅的餐饮空间

       其风格自然是西式的情调，又有欧式、古典、现代等不同风格的划分，但一般都设有散座和

吧台，有的还有包间。平面空间布局相互连通又各自独立，空间完整而又有层次。

中餐厅的餐饮空间

       顾名思义就是中式风格、中式菜系的餐饮空间，最为常见餐饮服务。可根据餐厅规模大小，

一般设有迎宾台、散座、包间、收款台等功能设施。

酒吧形式的餐饮空间

       酒吧的形式越来越多元化，有主题酒吧，但是总体讲设计与西餐厅的设计有些相像，但是更

加突出空间的个性特征。



七
 1、餐饮空间设计原则

     餐饮空间设计的在原则应是正确的目标定位。在处理餐厅顾客和设计者之间的关系中，应以顾客为先，

而不是设计者理想化的自我表现。

       其一，餐饮空间功能分区的原则。

       其二，就餐区意境塑造的原则。

 

第二节、餐馆环境的空间设计



七 2、餐饮空间设计方法要点

一是餐饮空间的造型设计要点。不同的空间造型给人以不同的心理感受。

       二是餐饮空间的照明设计要点。达到照度的前提下，一照明营造空间气氛。

       三是餐饮空间的色彩设计要点。在餐饮空间视觉传达设计中，色彩的色调设计如何直接能够让人们的心理

效应，影响着顾客的就餐心情。

       四是餐饮空间的材料设计要点。对于餐饮空间墙面围体的装饰材料选择运用，更应该重点考虑防尘防污染

的问题。

       五是餐饮空间的格调设计要点。餐厅是最能体现空间个性的场所之一。

       六是餐饮空间的陈设设计要点。装饰陈设是对餐厅空间设计的二次再创造。



七 3、餐饮环境的空间组织形式

集中式空间组合形式是一种稳定的向心

式的餐饮空间组合方式，它由一定数量

的次要空间围绕一个大的占主导地位空

间构成。

组团式空间组合又是一种方式，将若干

空间通过紧密连接使它们之间互相联系，

或以某空间为轴线使几个空间建立紧密

联系的空间组合形式。

线式空间组合，这种组合形式的出现大

多是基于空间冗长的环境而形成的，更

多的是出现在尽端的临窗位置，有直线

和圆线或弧线形式。



七 4、餐饮环境空间限定方法

 其一，用以限定空间的水平方向实体，

也就是划分出实体的空间区域来，因其

所处的位置不同，大致可以分为底面和

顶面两种。

其二，垂直体限定空间。用以限定空间

的垂直方向实体形式多样，常见的有墙

体、柱体、隔断、构架、帷幕等，也包

括家具、灯具、绿化等。



七 4、餐饮环境空间限定方法

 其一，用以限定空间的水平方向实体，

也就是划分出实体的空间区域来，因其

所处的位置不同，大致可以分为底面和

顶面两种。

其二，垂直体限定空间。用以限定空间

的垂直方向实体形式多样，常见的有墙

体、柱体、隔断、构架、帷幕等，也包

括家具、灯具、绿化等。



七
还有介于两种概念之间的划分。也就是空间组织形式的“抑扬法”



七
 1、餐饮空间尺度要求

      就餐空间最佳尺度的设定包括餐厅内所使用的家具形式与尺度，都会与餐厅的使用性质有关。

 

第三节、餐饮尺度要求与设施布置



七

在空间组织设计中，我们还要注意其它尺度掌控问题和要点。 



七 2、餐饮空间家具设施布置

 一般情况下按照双数的两人、四人、六人、八人使用来布置，还有十人以上的大直径餐桌布置。

像快餐、吧台、自助性质的空间也会以单人就餐方式布置。形式上分为岛屿式、顺墙式、排列式

的几种布置。



七
 1、主题性餐饮空间设计

其一，餐饮空间挖掘地域特色为设计要点的体现。

其二，餐饮空间挖掘崇尚自然主题的设计要点。

其三，餐饮空间挖掘科技展现的设计要点。

其四，餐饮空间挖掘其它主题素材的设计要点。

第四节、专题性餐饮空间设计



七 2、咖啡馆性质的空间环境

（1）基本概念

       此类空间的判断我们常常以其功能和使用者行为作为依据，比如由商务性、休闲性至娱乐性的递

进，环境空间表现以此为餐饮风格咖啡店、酒吧风格咖啡店、酒吧、舞厅性质酒吧、舞厅等等。



七 （2）空间布置的特征

       一是餐馆风格的咖啡店，其空间布置形态具有明显的餐饮特征，除私密性包间设置外，其余的开

敞坐席区域也会是相对独立。

       二是酒吧风格的咖啡店，顾名思义就是休闲性和娱乐性的倾向，明确的吧台区域与动态交互的空

间布置。



七 （3）环境空间设计计划      

 通过设计方向和受限制的元素，进行综合分析和制定初步的设计计划，来决定设计概念，从而建立空

间形象。



七 （4）空间设计要点

    一是坐席的陈设形式与风格特点。

       二是用隔墙隔开的空间景象，声

音释放空间，其获得空间的独立和私

秘性感受。

       三是包括主入口，服务台和中央

的桌子部位等人流密集区域的空间确

定。

       四是空间色彩和照明对心理产生

的重要影响。



演示完毕！！
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