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一、产品描述：

选用红心火龙果和牛奶进行搭配，红心火龙果颜色妍丽，天然色

素，味甜多汁，营养丰富、功能独特，含有一般植物少有的植物性白

蛋白以及花青素，丰富的维生素和水溶性膳食纤维。与被称为“白色

黄金”的牛奶相结合，实为新一代营养可口的好搭配。

结合乳品所学知识，我们选择了食用方便，易于携带的奶冻，在

传统工艺上进行创新，用简单材料，做不简单产品，代入梦幻寓意，

插入暖心元素：星空、爱心等。并搭配水果糯米糍，组成一个系列，

奶冻爽口滑嫩，甜而不腻，小点心外形可爱，香甜软糯，黏而不粘，

产品质量有保证，在满足营养美味，消费便捷的基础上，进行水果跟

牛奶的进一步良好搭配，增添产品风味，提高产品营养。我们精心挑

选合适包装，旨在简约时尚，立足大众审美，易抓住消费者眼球。

二、产品配方

星空部分： 心形柱+底座：

纯净水 70g 牛奶 70g

白砂糖 10g 白凉粉 10g

白凉粉 10g 白砂糖 10g

火龙果（红心） 20g 椰子碎片适量

心形中通模具

三、产品工艺：

1、准备产品制作所需材料，（火龙果切成碎块），放置备用。

2、锅中加入纯净水，白凉粉与白砂糖同时放入锅中，边煮边搅拌，



直至沸腾。

3、把沸腾后的水倒入装有火龙果块的半圆容器中（容器应选择合适，

倒完至容器一半），搅拌均匀，放凉凝固。

4、凝固后用心形模具把中间部分取出，备用。

5、另起锅加热，使牛奶与白凉粉混合融化即可。

6、把牛奶从刚刚空出来的心形口倒入，倒至容器八分满。

7、冷却 20分钟。

8、把冷却好的火龙果奶冻倒扣在盘子中，脱模，撒上适量椰子碎片

装饰。

四、产品评价：

色泽:具有该产品原料相应的纯净色泽

滋味气味:具有该产品应有的滋气味，无异味

性状:呈胶冻状，质软，无杂质

食品添加剂的品种和使用量应符合 GB2760的规定。

五、食品安全控制质量方案：

1.用具、器材洁净无异味

2.原材料新鲜，安全健康

3.制作前做好卫生工作

4.添加剂按要求使用

5.产品根据其性能合适储存

六、产品包装：

包装满足方便食用，外观简洁清晰，在销售柜中可引人注意，外形美



观方便食用携带的要求。

七、市场潜力分析：

1.人们生活节奏快，饮食不均衡，此款产品含有一般植物少有的

植物性白蛋白以及花青素，丰富的维生素和水溶性膳食纤维，牛奶中

含有丰富的蛋白质以及矿物质钙、磷、铁、锌等。具有补虚损、益肺

胃、生津润燥之功效，非常适合需要补充营养的人食用还具有减肥、

降低胆固醇、预防便秘、等功效。

2.产品制作工艺简单，成本不高，价位适中，易被消费者所接受，

调查发现，近年来消费者对食品外包装的要求越来越高，“星空之下”，

恰恰满足了消费者这一特点，色彩透丽，颜色交织和谐，寓意美好，

包装简洁时尚，香甜滑嫩，润津止渴，爽口不腻，兼具色、香、味、

意，老少适宜。

3.星空之下”，在设定梦幻火龙果奶冻基础上，搭配小点心——水果

糯米糍，产品包装都以简洁美观为主题，方便消费者购买食用。

八、其他说明：

小组人员： 人员分工

金淑玮 产品的研发讨论、寓意设想、产品制作、拍照，视频的剪辑，包装设

计，汇报

赵家兴 产品的研发讨论，寓意设想，照片的整理，包装设计，市场调研，汇

报

罗妙叶 产品研发讨论，寓意设想，设计方案，制作 PPT，市场调研，包装设

计，汇报




