
鲜奶里违规添加防腐剂 镇江长江乳业被责令停产 

 

核心提示：长江乳业突然被质监部门查处了，他们的鲜奶中被检测出了防腐剂山梨酸钾。现

代快报记者了解到，长江乳业已被责令停止生产销售，已出厂 449瓶问题产品，也已被紧急

召回。 

 

 镇江市长江乳业有限公司昨天成为镇江市民关注的焦点 现代快报记者林摄 

    镇江长江乳业被责令停产 

       449 瓶奶制品被立即召回，大量订户昨天“断奶” 

    相关部门紧急从周边城市调运合格鲜奶，保证市场供应 

 现代快报网 9月 5日南京电（记者 朱蓓 林清智）昨天，许多镇江市民很诧异，每天

准时送货上门的长江乳业公司的鲜奶突然“断供”了。昨天，现代快报记者接到线索来到了

位于镇江市电力路上的镇江长江乳业有限公司（下称长江乳业），该公司销售部工作人员表

示，因为产品检验不过关，政府部门正在调查。至于产品为什么不合格，一名姓殷的经理表

示，详情要找镇江市政府了解。 

 原来，长江乳业突然被质监部门查处了，他们的鲜奶中被检测出了防腐剂山梨酸钾。现

代快报记者了解到，长江乳业已被责令停止生产销售，已出厂 449瓶问题产品，也已被紧急

召回。 

 “长江乳业”简介 

  公司有 30 多年历史 

记者从全国企业信用信息公示系统查询到，镇江市长江乳业有限公司从 1979年开始营

业，至今已有 30多年历史。 
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 据这家公司提供的产品价目表，该公司销售 10多种乳制品，包括鲜牛奶和酸奶，在 2

到 6℃的储藏条件下，鲜牛奶的保质期是 24小时，不同类型酸牛奶的保质期则从 72小时到

7天不等。 

    订户数量可能有三四万 

在外地某知名品牌设在镇江市的牛奶经营部，从事乳制品销售 3年的业务员徐某告诉

现代快报记者，镇江市区主要有 5家从事订购牛奶的乳制品经营部，其中镇江本土品牌有两

家，专门做订购的长江乳业算得上是镇江本土乳业的老大，订户数量有三四万，这个数据是

他们的两倍。 

    官方通报 

    涉嫌生产不合格产品 

    镇江长江乳业被调查 

    8种奶检出了山梨酸钾 

 记者昨天上午从镇江市政府新闻办获悉，镇江市政府正调查长江乳业的产品质量问

题，并已查封库存产品，召回流入市场的鲜奶，镇江市委书记杨省世、市长朱晓明批示要求，

立即查清事实，依法处理。昨天下午 1点左右，镇江市政府新闻办在网上发布信息称，“9

月 3日下午 6时，镇江质监局根据实名举报，对长江乳业涉嫌非法使用食品添加剂山梨酸钾

生产不合格液态奶的情况进行突击检查，于当晚 11时查实后对相关乳制品进行查封，并责

令其停止生产、销售，召回已出厂产品。” 

    8种奶检出了山梨酸钾 

昨天下午 3点半，镇江市政府召开新闻发布会，镇江市政府副秘书长、应急办主任郭

必东通报称，9月 3日晚，在该公司食堂隔壁房间现场查获食品添加剂山梨酸钾空包装袋。

同时，对该公司成品库内的 9种液态奶进行了抽样检测。检测结果显示，9种液态奶中，8

种液态奶检测出含有山梨酸钾成分。 

据介绍，山梨酸钾为国家允许广泛使用的食品添加剂，但禁止在液态奶中使用，一旦

使用，即判为不合格产品，长江乳业超范围使用食品添加剂。当晚 11时，镇江质监局执法

人员对库存的乳制品全部进行了查封，并责令该企业停止生产销售，对已出厂的 449瓶奶制

品立即召回。同时根据相关法律规定，镇江质监局已对该企业立案，依法进行查处。 

    镇江成立应急处置小组 

 据通报，9月 4日上午 8点 20分，镇江市长朱晓明市长召集紧急会议，作出四项部

署：一是立即启动相关应急预案，成立由分管副市长负责的应急处置小组。二是由镇江质监

局责令长江乳业有限公司停产整顿。三是由市商务局、市经信委等单位负责从周边城市调运

合格鲜奶，保证市场供应。四是各地、各有关单位立即组织开展食品安全大检查。 

    影响 



     订户忽然遭遇“断奶” 

 作为本土奶制品品牌，长江牛奶在镇江一直深受市民的青睐。“我爸妈对于本土品牌

比较信任，已经订了两年的长江牛奶，是 2.9元一瓶的鲜牛奶，以往都挺准时的，没想到过

了 9点都没有看到牛奶。”昨天，胡女士告诉记者，家住镇江市青云门的父母发现牛奶没有

“准点”送达后，一开始他们还以为是有人将奶偷走了，但在发现前一天的空瓶仍在后，他

们才确认是当天的牛奶没有送达。现代快报记者走访多个小区发现，长江牛奶停送的情况覆

盖面非常广，全市范围里订这个牌子牛奶的家庭都遇到了这样的问题。 

    长江乳业公司销售部工作人员表示，因为产品检验不过关，政府部门正在调查，

9月 3日晚他们安排人员在各个送奶点向居民解释，可由于事发突然，所以还是有很多订奶

居民不知情。 

    市民对鲜奶质量担忧 

    奶业同行“引以为戒” 

现代快报记者了解到，长江乳业是镇江本土品牌，拥有众多订户。一位媒体同行告诉

记者，事发后，很多人来电向她咨询，“都问我这些牛奶还能不能喝，大人自己喝了不要紧，

小孩喝了都很担心。” 这种担忧也蔓延到了网上，昨天下午，在镇江市政府公布调查结果

后，“长江乳业”和“山梨酸（钾）”成为当地网友关注的焦点。 

 花山路另一品牌乳制品直销部的仓库管理员表示，长江乳业在镇江市订户数量所占市场

份额“非常可观”。这名从事乳制品销售七八年的男子告诉记者，牛奶很容易变质，使用山

梨酸（钾）无非是为了延长牛奶的保质期。 

记者看到，这家直销部的桌上放着一沓写有“紧急通知”字样的纸，上书“各送奶员

注意：公司在 2014年 9月 5日下午 1：30在公司召开会议，请准时参加。”仓管告诉记者，

这次紧急会议就是因为长江乳业事件，“总部的高层领导都会过来开会，主要是让员工对此

事引以为戒。” 

 为啥加入山梨酸钾后，牛奶就不合格？ 

 鲜奶中检出了山梨酸钾，结果产品被判定为不合格，山梨酸钾到底是一个什么样的物

质呢？“@镇江发布”中提到，山梨酸（钾）属于酸性防腐剂，在接近中性（PH6.0-6.5）的

食品中仍有较好的防腐作用（不适用于乳制品），山梨酸（钾）是国际粮农组织和卫生组织

推荐的高效安全的防腐保鲜剂，广泛应用于食品、饮料、烟草、农药、化妆品等行业，作为

不饱和酸，也可用于树脂、香料和橡胶工业。实际上，山梨酸钾是一种合法的食品添加剂，

在国家标准 GB2760-2011《食品添加剂使用标准》中明确写到山梨酸钾及其钾盐可以作为防

腐剂、抗氧化剂和稳定剂，用在很多食品当中，普通饮料、乳酸菌饮料和葡萄酒当中都能使

用，但也都有限量要求，最大使用量一般在 0.5~2克/千克的范围内。但在允许使用的目录

中，并没有液态奶一栏。 

而市民们每天喝的牛奶包装上都有“鲜牛奶”，一般都是使用巴氏杀菌法处理过的新

鲜牛奶，长江牛奶的宣传资料中也写明，他们使用的正是巴氏杀菌法。一般这种牛奶保存的
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时间比较短，保证绝对的“新鲜”。参照国家标准 GB19645-2010《巴氏杀菌乳》，这种牛

奶应该是“仅以生牛（羊）乳为原料，经巴氏杀菌等工序制得的液体产品”。江苏大学食品

与工程学院院长马海乐说，既然国家标准对这种牛奶有明确定义，就应该按照国家标准来，

不符合就会被判定为不合格。 

    加了山梨酸钾的液态奶对人有害吗？ 

 这次镇江市相关部门采取这样的“大动作”来解决牛奶问题，那么这些加入了山梨酸钾

的牛奶到底有什么样的危害呢？食品专家认为，一般情况下，国家标准中不允许在液态奶里

加入山梨酸钾是因为没有经过合理的实验论证，证明这样加没有问题。马海乐说，牛奶中加

入山梨酸钾到底有没有危害还不好说，但山梨酸钾使用多了确实对人体不好，所以国家标准

才会限量使用。还有业内人士认为，新鲜牛奶中加入山梨酸钾既然没有国家标准限量，所以

这些不法企业在使用过程中到底加了多少，压根没人知道，消费者喝下去的量也搞不清楚，

这才是问题所在。 

    消费者喝了多久这种“防腐奶”？ 

这家企业被查处前到底使用这种防腐剂多久了，消费者喝了多久这种“防腐奶”也不

得而知。 

    2005 年镇江长江乳业 

    曾因“乳饮料顶替学生奶混入校园”被罚 

 2005年 3月 28 日现代快报曾经报道“乳饮料顶替学生奶混入校园”一事，镇江市工

商部门调查表明，从 2004年 10月 8日至 2005年 3月 15日，长江乳业在供应镇江实验学校

等镇江市区近 30所小学学生奶的过程中，在以每袋 0.95元价格不变的情况下，用可可牛奶

饮品或清沁酸奶饮品替代 100%消毒鲜牛奶（学生奶）供应给学生，获利 7760元。2005年 6

月，工商部门正式向长江乳业下达处罚决定书，全部没收长江乳业违法所得 7760元，另罚

款 9万元。 

 

 


